COCINA MEXICANA

Traditional Mexican Cuisine « Cuina Mexicana Tradicional

Cocina Mexicana Auténtica

PLATOS TIiPICOS

ACO S Sabores auténticos de la cocina tradicional mexicana

Todos los tacos incluyen tortilla de maiz artesanal, cilantro y cebolla

Enchiladas Verdes 12,50 €
Tortillas rellenas de pollo bafiadas en salsa verde con tomatillo...
A| PaStor 3.50 € Chicken-stuffed tortillas in tomatillo green sauce, served with rice and beans.
)
Cerdo marinado en achiote con pifia asada, cilantro y cebolla morada. .
Achiote-marinated pork with roasted pineapple, cilantro and red onion. Chiles Rellenos 13,90 €

Chiles poblanos rellenos de queso Oaxaca y picadillo de carne...
Poblano chiles stuffed with Oaxaca cheese and spiced meat...

Carnitas

Cerdo confitado, guacamole casero, pico de gallo y crema agria.
Slow-cooked confit pork, homemade guacamole, pico de gallo and sour cream.

Pozole Rojo 11,90 €

Caldo tradicional de maiz cacahuazintle con cerdo deshebrado...
P0"0 Asado 3.50 € Traditional hominy corn soup with shredded pork, ancho and mulato chiles...
]

Pollo marinado en chipotle, lechuga, tomate y queso cotija.
Chipotle-marinated grilled chicken, lettuce, tomato and cotija cheese.

Mole Poblano 14,50 €

Pechuga de pollo en salsa mole de mas de 30 ingredientes...
Chicken breast in a 30+ ingredient mole sauce with chocolate, chiles...

Res a la Brasa
Ternera asada, cebolla caramelizada, jalapefio y salsa chimichurri.

Grilled beef, caramelized onion, jalapefio and salsa chimichurri sauce. Tacos Dorad oS 10,90 €
Tres taquitos fritos rellenos de papa y queso, con crema y lechuga.
Camarén Crujiente m 4.50 € Three crispy fried taquitos stuffed with potato and cheese...
)

Gambas en tempura, col morada, aguacate y salsa chipotle-limén.
Tempura shrimp, purple cabbage, avocado and chipotle-lime sauce.

POSTRES | DESSERTS /| POSTRES

Vegano

Frijoles negros, aguacate, maiz tostado, pico de gallo y chile verde. Churros con Chocolate 5,50 €
Black beans, avocado, toasted corn, pico de gallo and green chili. Flan de Vainilla 450 €
Tres Leches 5,00 €

Birria 4,80 €

Estofado de res con chiles secos, queso Oaxaca fundido y consome.

. . . . Si tiene alguna alergia o intolerancia, por favor comuniquelo a nuestro personal
Braised beef stew with dried chiles, melted Oaxaca cheese and consomme.
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